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Des conditions climatiques exigeantes...

Par Henry Gaudin, Chef de Culture au Chéteou Saint-Georges

CONCLUSION :
Le millésime 2023 promet un vinriche et
équilibré avec une belle acidité assurant

Les vendanges se sont passées
tranquillement, au gré de la parfaite
maturité de chaque parcelle, avec les

par des conditions climotiques

L arécolte 2023 o été marquée
nécessitant une grande réactivité

de nos équipes, tant pour le travail premiers Merlots le 25/09/2023 et un joli potentiel de gorde. Le Chéteau
des sols que pour les levages et les derniers Cabernets Sauvignon St-Georges 2023 offre dés & présent
épomprages des vignes. 1e5/10/2023. des orémes de fruits noirs, d'épices et

une belle profondeur.

Cemillésime se goute d'ores et déja et
s'avére trés prometteur, avecun bon
potentiel de vieillissement.

Le Merlot, dominant & St-Georges,
nous a donné des vins riches concentrés
et fuités. Les Cabernets Franc et
Cabernets Souvignon ont aussi montré
de trés bons résultats, avec des tannins
fins etde belle structure.

La floraison s'est trés bien déroulée
de fin mai & début juin, annongant une
récole homogéne. Les belles journées
d'oo0t et ses nuits froiches ont permis
une superbe accumulation
d'anthocyanes.

CALENDRIER SOUSCRIPTION 2023

La récolte des baies s'est faite
@ lo date optimum, parcelle

etde Cabernets, aprés
vinification, sont mis en

Aprés plusd’un an en barriques
dechéne, vient I'heure des

Les précieux flocons sont
livrés chez vous par notre

: SEPTEMBRE/  JANVIER 2024 AMARS 2025 - AVRLL 2025 TARIF pRﬂFERENT‘EL
Vendt;ngos et vinification Le::i::ren‘::rlczs‘:: Merlots mT::Tn :og:tillle v:: boutz::Ie: SUR UNE OFFRE UN‘QUE

par parcelle. Aprés un tri barriques sép: t pour ges et de la mise transporteur attitré. a = "
méticuleux, lavinificationtrés  une durée de 12mois avantde  en bouteilles. Ils sont préts a enrichir
précise et tout en douceur a déterminer I'ossemblage final. votre cave et @ y séjourner
révélé le caractére et les longtemps, pour des plaisirs
quolités du grand vin. renouvelés.
AVANT MISE EN BOUTEILLES
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Depuis le millésime 2018, Nos amies 1 MILLESIME

le Chateau Saint-Georges les abeilles

est certifié « Haute Valeur
Environnementale Niveau Ill ».

i Aimerlavigne, c'estd’abordrespecteria Nature etlesHommes. :
Depuis plus d’une décennie, le Chateau s'est engogé dans une
: conduite durable et exemplaire du vignoble avec une réflexion :
: permanente surI'amélioration des méthodes. Cette démarche :
: nous a permis d'obtenir cette certification, laplus haute déli- © | |5 piodiversité et des écosystémes.
vrée par le Ministére de I’Agriculture et accompagnée d’un co- ] Cette démarche, initiée por la Com-
: hierdescharges trés rigoureux pourla protectiona longterme  : § europé vise & pratigy

de notre terroir. Il se troduit par des pratiques vertueuses a une agriculture plus responsable et
: plusieurs niveaux : dans les vignes, au chai, auprés de nos : plus vertueuse. Nous sommes fiers
collaboroteurs et pour notre environnement. : | d'enétrelesambassadeurs !

Notre engogement pour lo protection
des pollinisateurs o été récompensé
parl'obtention du Label BEE FRIENDLY
en 2022, Au Chéteau Saint-Georges,
nous nous faisons un devoir d’honorer
cette distinction, en intégrant @ nos
méthodes de travail lo préservation de

2025

Réservez un millésime
au beau potentiel de garde
qui s‘annonce riche,
complexe et équilibré.

rodisdo sur un pop kr certine PEFC.CSGF 025D

StGrovges St Emil
i e houteilles o cybess

YVES BECK
92-94/100

JAMES SUCKLING
92-93/100

JEB DUNNUCK
89-91,/100

SMNTeGEORGES + SANTSEVIION
S route de Saint-Emilion « 33570 Montagne
Tél. 05 57 74 62 11« www.choteou-saint-georges.com » contact@chateou-saint-georges.com
RC 314 432 635 Lbouns

= e

LABUS DALCOOLEST DANGEREUX POLIR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MOCERATION.
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AVANT MISE EN BOUTEILLES
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» 12 BOUTEILLES 30020 225,00€

soit 18,75 € la bouteille au lieu de 25_0&€
+FRAIS DE PORT OFFERTS (voleur: 26,00 €) Soitune économie totale de 101,00 €

EDITORIAL COMMENTAIRE
- DE DEGUSTATION

Millésime 2023 :

une souscription inédite ( N7
aux tarifs primeurs 6

I F année 2024 a engrangé son lot de perturbations

» 24 BOUTEILLES .. 60050« 4.26,00€

soit 17,75 € la bouteille au lieu de 2}D8’€
+FRAIS DE PORT OFFERTS (valeur: 29,00 €) Soitune écanomie totale de 203,00 €

» 36 BOUTEILLES 900,20 594 00¢€

soit 16,50 € lo boutellle ou lieu de 25.08€
+FRAIS DE PORT OFFERTS (voleur: 32,00 €) S e S i e S

» 6 MAGNUMS 3pg0e 225,00€

soit 37,50 € le magnum au lieu de 5Q.00€
+FRAIS DE PORT OFFERTS (valeur: 26,00 €) Soltune économie totale de 101,00 €

» 24 DEMI-BOUTEILLES. 31200 237,00€

soit 9,88 € la demi-bouteille au lieu del3.09'€
+FRAIS DE PORT OFFERTS (voleur : 26,00 €) Sokune éconamie totale de 10100 €

que ce soit économiques, politiques ou

LE CHATEAU SAINT-GEORGES MILLESIME
climatiques.

2023 OFFRE UNE BELLE PRESENTATION.
Vos nombreux appels pour solliciter le millésime 2023 LA ROBE est sombre, d'un beau rouge grenat
nous ont prouvé a quel point vous é&tes attachés a avec un liseré violine. Z

notre nectar et @ notre propriété.

LE NEZ estriche et concentré. I dégage des notes
C’est dans ce but que je vous offre aujourd’hui la de fruits noirs et des parfums épicés complétés
possibilité d'enrichir votre cave avec le dernier né par des notes balsamiques et finement boisées.
du Chateau Saint-Georges, le millésime 2023,

a des conditions totalement inédites. LR BOUEHE duznes st nmple e pulants

tout en restant agréablement sucrée et veloutée.
Les tanins sont gras et bien présents.

Le millésime 2023 vous est a ce titre proposé au prix

de 16,50 € la bouteille pour un achat de 36 bouteilles. LAFINALE estlongue, fraiche et élégante. LES ACQUISITIONS DE DOUBLE-MAGNUMS ET IMPERIALES SE FONT SUR DEMANDE.
Pour comparaison, la vente primeur du millésime EN CONCLLISION i millési -

022 était @19 € la bouteille et le millésime 2021 8 VLB AN I ASRE TTENTI! FFRE
2 staita eI e s‘annonce riche et équilibré avec un trés beau A ON:0 UNIQUE

@ 17,17 € la bouteille pour cette méme quantité.

potentiel de garde. LIVRAISON A PARTIR DE LA PREMIERE QUINZAINE D'AVRIL
En qualité de client fidele et averti de notre cru, 3 Dégustation réalisée dans notre chal, en compagnie de

Nous SOMMES CONVaINCus que Vous saurez appreécier Jean-Philippe Fort, notre cenologue ottaché au cabinet

cette offre dans un contexte économique complexe Michel Rolland, de notre chef de culture et de notre | Z ) ed W Labged

qui nous conduit chaque jour @ devoir faire des choix maitre de choi.

parfois cornéliens.
 Saint-Georges s'affiche avec caractére et sérénité. Il me semble savoirod il va,

Je ne peux terminer sans vous soumettre le bon mot YVES BECK de mopiére Iinéairg et précise. Frais et soyeux, le v[n e.sg porté par des wnnips qui ossufent
) de la vigueur, tandis que lo structure acide se veut incisive et salivante. Un vin caractériel
de Joncis Robinson, critique de vin britannique : 92 94/100 et ombitieux qui mérite un peu d'épanouissement. Je pense qu'il a de quoi impressionner !

« Un vin bien choisi donne un meilleur godt aux
choses ». Nous sommes persuadés que notre
Chateau Saint-Georges 2023 posséde tous

les arguments pour lui donner raison.

A suivre ottentivemnent. Maturité & partir de 2028 et garde jusqu'a 2043,

JAMES SUCKLING ““ Frais et fruité ovec une belle matiére tannique. Des baies éclotantes de vivacité aux
92_93/100 nuances salines.
Prenez soin de vous et entretenez votre appétit
pour les plaisirs simples dont le vin fait partie.

jB DUNNUCK “ Fruits mQrs rouges et noirs, des notes épicées, boisées et de tabac émergent
du Chéateau Saint-Georges 2023. Un vin d'une belle ampleur ouxtannins équilibrés
89-91/ 100 et une finale grandi Cest un vin sédui et séducteur que l'on ne pourra qu'aimer. *




