
CEPAGES : 100% Merlot.
TERROIR : Argilo-calcaire exposé au midi.
Commentaires : Belle présentation de vin.
Robe d'un rouge cerise soutenu avec un léger liseré violine.
Son nez éclatant est floral, frais laissant place à la gourmandise, avec 
des notes de petits fruits rouge et de poivre blanc.
Dès la première gorgée, la bouche est charnue, douce, élégante 
accompagnée de tanins fins et croquants. La finale est ronde et 
équilibrée.
Voici un très joli vin, rond et parfaitement équilibré à potentiel 
de garde de 5 ans.

Maturité optimum : 2025 / 2026.        Degré : 13°C 
Dégustation : Servir à 16°C.
Plats suggérés : Pâté de campagne, grillade de viande et fromages à 
pâte dure.

F I C H E  D E  C A V E

Tél. 05 57 74 62 11 - Fax 05 57 74 58 62 - http://www.chateau-saint-georges.com
contact@chateau-saint-georges.com 

2 0 2 1

SCE Château Saint-Georges Pétrus Desbois - 5 route de Saint-Emilion - 33570 Montagne




